	NATILLAS CON NARANJAS AL LICOR



	

	
Preparación: 20 MINUTOS - Dificultad: BAJA - Coste: MEDIO
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Ingredientes para 4 personas

naranja, 6 unidad

cointreau, 1 tacita (taza de café)

azúcar moreno, 4 cucharada

nata líquida, 4 cucharada

almendra fileteada, al gusto
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PREPARACIÓN: 

Pelar las naranjas, quitando toda la piel blanca y cortarlas en rodajas gruesas. Repartirlas en cuencos individuales que puedan ir al horno. Mezclar el licor con el azúcar y la nata, batiendo hasta que la nata engorde un poco. Repartirlo sobre la naranja, espolvorear con las almendras y meter en el horno caliente, bajo el grill, unos minutos, hasta que esté ligeramente dorado. Servir al momento. 




